FRANCE CULINAIRE Conception & fabrication
DEVELOPPEMENT® salé, sueré, sueré-salé

VEGGIE FOOD

PREPARATION VEGETARIENNE
Innovation France Culinaire Dévo@omwmwﬁ

CLEAN LABEL
FQUILIBRE NUTRITIONNEL
RICHE EN PROTEINES
TENDANCES ALIMENTAIRES

Rue du Gripail ZA - 35590 Saint-Gilles - Tél. : 02 99 96 80 09

www.france-culinaire.com



DESCRIPTION : Préparation déshydratée préte a |'emploi. Notre
Mix végétarien est & mettre en ceuvre avec de I'eau chaude. La
recette est & assaisonner selon vos envies : eurry, fines herbes,
paprika, fumé...

Demandez et choisissez votre assaisonnement.

0 23%
de flexitariens

personnes qui déclarent avoir limité leur
consommation de viande en 2015

»» INFOS NUTRITIONNELLES
Pour 100g de produit réhydraté : 206 keal
Protéines : 13,4 g
Glucides : 15,2 g

Li‘pides 8,69 N +24%
sy de substituts

de viande

par an depuis 2011 d’'apres le CREDOC.
') DECLARATION INGREDIENT

Flocons et protéines de pois, germe de mais,

*» APPLICATIONS

. Boulettes

fibres végétales, huile de tournesol, fécule,

gluten de blé, épices et plantes aromatiques

(paprika, ail, cumin), oignon déshydraté, sel, *  Galettes

e Snacking

aréme naturel.

') ALLEGATIONS POSSIBLES
Rég 1924,/2006
o W Riche en fibres
Riche en protéines



