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DESCRIPTION : La sauce au fromage pour produits snacking est réalisée
a base de fromages. Son go(t fromagé et légerement poivré permet de
donner une note crémeuse a vos produits de snacking. Elle convient pour
une utilisation a chaud ou a froid, en restauration rapide ou en industrie. Sa
texture est adaptable en fonction de I'utilisation.

» INCONTOURNABLE
DU SNACKING

»» APPLICATIONS »» DECLINAISONS :

Sandwichs, tacos, kebabs, pizzas, La sauce classique au fromage peut
burgers, croques-monsieur, hot- étre déclinée pour donner une note
dog, paninis, frites, pates... originale a vos produits, par exemple

la sauce Alfredo (note fromagere
italienne), la sauce au cheddar colorée
ou la sauce au fromage de chévre.

* UTILISATION
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