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ÉPICES 
PLANTES AROMATIQUES

La sélection France Culinaire Développement



ÉPICES

THERMISÉ

Réf.

Aromatisation 4 épices  3123

Aromatisation 5 baies 3112

Aromatisation 5 épices 3110

Aromatisation 5 poivres 3113

Badiane poudre 3128

Baies roses 3078

Bois d’inde moulu 3084

Cannelle poudre  3098-3044-3241

Cardamome poudre 3045

Carvi graine noir 3046

Coriandre graine 3053-3108

Coriandre poudre 3052-3096

Cumin graine 3048

Cumin poudre 3047-3104

Curcuma poudre 3090-3049

Curry poudre 
7419-3224-3188  
3177-3050-3141-3172

Épices colombo 3159-3165

Épices massalés 3122

Garam massala 3115

Gingembre poudre 3094-3055

Girofle poudre 3163-3056

Aromatisation 5 baiesCannelle Coriandre Curry



ÉPICES

Réf.

Macis poudre 3058

Moutarde graine jaune 3024

Muscade poudre 3226-3059-3086

Pavot bleu grain 3074

Piment d’espelette poudre 3174

Piment doux 140-150 asta 3069-3107

Piment doux 70-80 asta 3072

Piment fort moulu 3089-3073

Poivre blanc grain 3066

Poivre blanc poudre 3065-3087

Poivre noir concassé  3062

Poivre noir concassé extra fin 3063

Poivre noir grain  3064-3099

Poivre noir poudre 3061-3088

Poivre vert grain 3067

Poivre vert saumure 3120

Raz el hanout 3081-3244

Safran poudre 3076

Sésame graine blanche 3075

Sésame graine dorée 3223

Piment d’EspelettePoivre noir concassé Bois d’Inde Poivre vert
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Ciboulette

Échalote

Ail

Persil

Réf.

Ail poudre 3001-3161-3232

Ail semoule 3002-2496

Aneth pointe 3000

Anis vert poudre 3079

Basilic poudre 3004-3106

Basilic feuille 3005

Bouquet garni poudre 3118

Cerfeuil flocons 3006

Ciboulette émincée 3007

Ciboulette rondelle 3008

Échalote lamelle 3013

Échalote poudre 3011

Échalote semoule 3012

Estragon feuille 3010

Estragon poudre 3009

Fenouil poudre 3015-3105

Fenouil graine 3016

Herbes de provence entières 3117-3097

Laurier feuille 3118

Laurier poudre 3117

Marjolaine feuille 3019

Oignon grille poudre 3029

Oignon lanière frit 3032-3033-3207

Oignon poudre 3028-3231

Oignon semoule 3030

Origan feuille 3027-3101

Origan poudre 3026-3102

Persil flocons 3035

Persil poudre 3034

Romarin poudre 3036-3168

Romarin concassé 3037

Thym poudre 3041-3093

Thym entier 3042-3092

PLANTES AROMATIQUES


