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Spécialités aromatiques

MARINADES
ÉTHNIQUES - MÉDITERRANÉENNES - TRADITIONNELLES

La sélection France Culinaire Développement

Epicées, fruitées, piquantes...
Fabriqué et conditionné en France



Réf. Désignation DESCRIPTION DOSAGE % 

5362 CURRY /COCO Noix de coco, curry, légèrement piquant

5 à 10  

5363 MEXICAINE Epicé, cumin, poivron

7639 CURRY Épicé

5364 TIKKA Épicé, frais, citronné, coriandre

5579 MASSALA PÂTE Poivré, poivron

5544 TEX MEX PÂTE Poivrons, épicé

5361 TANDOORI Épicé, paprika, cumin

5614 CURRY VERT Curry, thaï

5679 MEXICAINE PÂTE Épicé, herbes aromatiques

5563 INDIENNE PÂTE Epicé, curry

5630 CHINOISE LAQUÉE Fumé, épicé, tomaté,  aigre-doux

5684 EPICÉE AU MIEL SAVEUR ORANGE Piment, miel, orange

5408 RÉUNIONNAISE Zesté, piquant, tomaté

5622 MONTANA Paprika, herbes aromatiques, épicé 5 à 8

5667 FRUITÉE EPICÉE SAVEUR MANGUE Miellé, sucré, mangue, citron vert, épicé 6 à 10 

5682 THAI Épicé, note coriandre et piment 5 à 8  

MARINADES ETHNIQUES

Réf. Désignation DESCRIPTION DOSAGE %

5359 PROVENÇALE
Tomate, alliacé, huile d’olive, herbes de 

Provence

5 à 10 

5366 KEBAB Cumin, coriandre, alliacé

5564 ORIENTALE PÂTE Épicé, cumin

5582 TOSCANE PÂTE Alliacé, herbacé

5406 TAJINE Épicé, viandé

80301305 ROMARIN ABRICOT Herbes aromatiques, fruité

5392 TOMATE/BASILIC Tomate, basilic 7

5534 AUX LÉGUMES DU SOLEIL Tomate, poivron 3 à 5

MARINADES MÉDITERRANÉENNES



Réf. Désignation DESCRIPTION DOSAGE %

5422 AU MIEL Miellé, caramel, épicé

5 à 10 

5360 BARBECUE Fumé, épicé, tomaté, aigre-doux

5374 AUX 3 POIVRES Piquant

5365 THYM / CITRON Frais, agrume, herbe aromatique

5455 THYM/CITRON PÂTE Frais, agrume, herbe aromatique

5580 MIEL CITRON PÂTE Citronné, miel, curry

5565 BARBECUE PÂTE Fumé, épicé, tomaté, aigre-doux

5568 3 POIVRES PÂTE Poivré

5574 MOUTARDE A L'ANCIENNE PÂTE Piquant, moutarde

5681 MAîTRE D'HOTEL Alliacé, persil, herbes

5373 SAVEUR TRUFFE Champignon type truffe

5375 FORESTIÈRE Caractéristique champignon

5372 SAVEUR FOIE GRAS AU WHISKY Caractéristique foie gras, whisky

5381 MOUTARDE/CHARDONNAY Moutarde, herbes aromatiques

5685 ÉCHALOTE Echalote, épicé

5376 GRAND VENEUR Viandé, fruité, vin rouge

5689 SAVEUR CÈPES Caractéristiques champignons, cèpes

180601203 MIEL VINAIGRE DE CIDRE Fruité, acidulé

7802 MIEL ÉPICÉE Miellé, caramel, épicé 10 à 20 

7812 BASQUAISE PÂTE Poivrons, tomates, oignons 10

5673 WHISKY Fumé, whisky, sucré 2 à 5 

MARINADES TRADITIONNELLES



Rue du Gripail ZA - 35590 Saint-Gilles - Tél. : 02 99 96 80 09

www.france-culinaire.com
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