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Réf. Désignation DESCRIPTION

5451 PRÉPARATION POUR BÉCHAMEL BASE 
COPRAH A CHAUD

PRÉPARATION A CHAUD, SANS PALME 
AVEC FARINE DE BLÉ

5576 PRÉPARATION BÉCHAMEL BASE CRÈME
PRÉPARATION A CHAUD, SANS PALME 

SANS GÉLIFIANT, SANS ÉPAISSISSANT, SANS STABILISANT 
AVEC FARINE DE BLÉ

5607 PRÉPARATION POUR SAUCE BÉCHAMEL 
SANS COLORANT NI PALME

PRÉPARATION A FROID  
SANS PALME

5653 BÉCHAMEL À FROID
PRÉPARATION A FROID, SANS PALME 

SANS GELIFIANT, SANS ÉPAISSISSANT, SANS STABILISANT 
AVEC FARINE DE BLÉ

5540 LACTAMEL À CHAUD BASE COPRAH
PRÉPARATION A CHAUD 

SANS PALME 
AVEC FARINE DE BLÉ

5639 BÉCHAMEL À FROID
PRÉPARATION A FROID, SANS PALME 

SANS GELIFIANT, SANS ÉPAISSISSANT, SANS STABILISANT 
AVEC FARINE DE BLÉ

5526 PRÉPARATION INSTANTANÉE POUR 
SAUCE BÉCHAMEL

PRÉPARATION A FROID 
SANS PALME

5660 PRÉPARATION POUR BÉCHAMEL
PRÉPARATION A FROID, SANS PALME 

SANS GELIFIANT, SANS ÉPAISSISSANT, SANS STABILISANT 
AVEC FARINE DE BLÉ

5442 LACTAMEL PRÉPARATION A FROID

5560 PRÉPARATION POUR SAUCE BÉCHAMEL 
INSTANT COLD SAVEUR FROMAGE

PRÉPARATION A FROID 
SANS PALME 

SANS GELIFIANT, SANS EPAISSISSANT, SANS STABILISANT

5394 LACTAMEL À FROID PRÉPARATION A FROID

5380 LACTAMEL À CHAUD 
PRÉPARATION A CHAUD 

AVEC FARINE DE BLÉ

5597 PRÉPARATION BÉCHAMEL BASE 
MANIOC

PRÉPARATION A CHAUD 
SANS PALME 

AVEC FARINE DE BLÉ

5886 PRÉPARATION BÉCHAMEL À CHAUD 
SAVEUR PROVENÇALE

PRÉPARATION A CHAUD, SANS PALME 
SANS GELIFIANT, SANS ÉPAISSISSANT, SANS STABILISANT 

AVEC FARINE DE BLÉ

181201002 PRÉPARATION POUR BÉCHAMEL CL 
BASE CRÈME

PRÉPARATION A FROID 
CLEAN LABEL 

AVEC FARINE DE BLÉ

PRÉPARATION POUR BÉCHAMELS
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